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2023 sera une grande première pour le Département de Saône-et-Loire avec un stand 
de 80 m2 100% saône-et-loirien ouvert au public durant 9 jours. Une mise en lumière 
inédite souhaitée par André Accary président du Département de Saône-et-Loire, Frédéric 
Brochot, vice-président chargé de l’agriculture et Élisabeth Roblot, vice-présidente chargée 
du tourisme qui lanceront officiellement les festivités le samedi 25 février 2023 à 11h30.

Trois espaces en un seul sur une surface de 80 m2. Cette année, le Département de Saône-et-Loire voit grand ! 
Sur une initiative de son président André Accary, la Saône-et-Loire aura pour la première fois, depuis que le 
Département participe au Salon international de l’Agriculture, son propre stand durant 9 jours, du 25 février 
au 9 mars 2023, hall 3 stand G 194.

« La Saône-et-Loire est un des plus gros départements agricoles de France » explique le président Accary.

Pour valoriser les AOP, le Département de Saône-et-Loire misera sur un espace « producteurs » dans lequel 
les visiteurs pourront déguster et acheter des productions locales. Pour goûter les spécialités du terroir, 
le Département de Saône-et-Loire proposera son espace « restauration/bar à vins ».

Enfin, parce que la Saône-et-Loire est aussi une vraie destination touristique avec un patrimoine remarquable 
et des sites de renom, un espace « animations » complètera la valorisation du terroir.

Pour le président André Accary, « ce stand sera une remarquable vitrine des productions françaises de Saône-
et-Loire, et une manière forte de soutenir l’agriculture locale, mais il donnera avant tout une belle image des 
atouts de notre département ».

SALON INTERNATIONAL DE L’AGRICULTURE
9 JOURS 100% SAÔNE-ET-LOIRE 
HALL 3 STAND G 194 DU 25 FÉVRIER AU 5 MARS 2023

 Rendez-vous sur le stand
du Département de Saône-et-Loire
du 25 février au 9 mars
hall 3 stand G 194



COMPOSITION DU STAND

 ESPACE RESTAURATION/BAR À VINS
Planches chaudes de produits locaux, vins 
(Mercurey, Givry, Montagny, Bouzeron, Pouilly-
Fuissé, Saint-Véran, Viré Clessé, Pouilly Loché, 
Mâcon, Bourgogne Côte chalonnaise, Rully…).
Dès 11h30.

 ESPACE ANIMATIONS
Démonstrations culinaires par les 
chefs cuisiniers des collèges du 
Département de Saône-et-Loire, à 
travers des recettes spécialement 
concoctées avec des produits 
phares de notre territoire, animation 
par les acteurs touristiques, console 
photo, distribution de goodies…

 ESPACE PRODUCTEURS  
Les AOP Gourmandes de Saône-et-Loire, 
ce sont de bons produits du terroir à 
rapporter à la maison.



BOVINS      
• GAEC De Maublanc
La Seigneurie - MONT
• GAEC VINCENT Père et Fille
Les Brosses - OUDRY
• Guillaume MATEUIL
Beaubernard - OUDRY
• EARL Julien PLUCHAUD
Route de Génelard
SAINT-VINCENT-LÈS-BRAGNY 
• Frédéric MORIN
Chemin de Maréchal
SAINT-VINCENT-LÈS-BRAGNY
• EARL du Grand Monetois
Route de Breuil - ÉCUISSES 

ENTREPRISES / PRODUCTEURS
• Salaisons Chambade
CHALON-SUR-SAÔNE
• Les Douces’Heures d’Annie - SANCÉ
• Gaec Rizet et fils - OUDRY
• La Guyotte ferme Bressane SARL 
FRONTENARD
• SCEA de La Boisette
MONTMELARD
•  Fromagers en Bourgogne
VERDUN-SUR-LE-DOUBS
• Sophie Bonnet La Chèvrerie des Vifs 
MONTCEAUX-L’ÉTOILE
• SARL Les desserts de Tante 
Pierrette SAINT-VINCENT-DES-PRÉS
• CVB - Dépôt des Creusottes
CHAGNY
• SUPER U - PRISSÉ
• Palmid’Or - TRAMBLY
• Guillot Cobreda - CUISERY
• Mairet SA - SIMARD
• Aurélie CORDIER
Bienvenue à la ferme – JUIF

LES LOCAUX
QUI CONCOURENT



OVINS
• Pascal CHAPONNEAU
Le Grand Patier - UXEAU
• Vincent DEMEULE
rue Léon Pommel - SAINT-YAN
• Laurent DUTARTRE
La Vesvre - PERRECY-LES-FORGES
• EARL Benoît BERNIGAUD
1025 rue de La Couture - VAUDEBARRIER
• EARL de l’élevage Bernard BONNOT
Le Bourg - CHAMPLECY
• EARL Claude DUCERT
Fin - MARTIGNY-LE-COMTE
• Didier ÉLOY
41 chemin de Ruère - PIERRECLOS

• Amandine FÉNÉON
La Bouzolle - AZÉ
• GAEC Luc et Denis BERLAND
La Faye - VIRY
• GAEC D’AZU
Azu - SAINT-ROMAIN-SOUS-GOURDON
• GAEC DE CHAMPAGNY
Le Clos - CHAMPAGNY-SOUS-UXELLES
• GAEC ÉLEVAGE DUVERNE
Le Pignon Blanc
SAINT-SYMPHORIEN-DE-MARMAGNE
• GAEC GENEVOIS
1169 route de Saint-Eugène
DOMPIERRE-SOUS-SANVIGNES
• Marie-Claude GARNIER
La Grangerie - CHENÔVES
• Guy PORTERAT
Le Guide - GRANDVAUX
• Thierry RENIER
Le Glafoux - ISSY-L’EVÊQUE
• Fabien TISSIER
Pully - UXEAU
• Kévin VESVRE
Route de Marcelizon
CHAMPLECY

VIN
• Jérôme Chevalier
Président des vins de l’union de Mâcon
Liste non communiquée.



9 JOURS DE RENDEZ-VOUS
INCONTOURNABLES 

 100% SAÔNE-ET-LOIRE ! 

 SAMEDI 25 FÉVRIER 
Animations___________________
- musicale avec le groupe
Les Insupportables
- Office du tourisme
du Grand Autunois Morvan_____________________________ 
RENDEZ-VOUS : 11H30
INAUGURATION OFFICIELLE
DU STAND

  Producteurs du jour   
• GAEC du Charolais Bressan  

BOUHANS
u Producteur de bœuf. 
z Vente de bols de tripes.

• Ferme des biens vivants 
CHAMPLECY

u Fromages et viande
 de chèvres.
z Vente de sandwichs
 avec terrines ou saucisson.

 DIMANCHE 26 FÉVRIER 
Animations___________________
- musicale avec le groupe
Les Insupportables_____________________________
RENDEZ-VOUS : 11H30
JOURNÉE DES AGENTS ET DES 
RETRAITÉS DU DÉPARTEMENT 
DE SAÔNE-ET-LOIRE

  Producteurs du jour   
• GAEC du Charolais Bressan  

BOUHANS
u Producteur de bœuf. 
z Vente de bols de tripes.

• Ferme des biens vivants 
CHAMPLECY

u Fromages et viande
 de chèvres.
z Vente de sandwichs
 avec terrines ou saucisson.

 LUNDI 27 FÉVRIER 
THÈME DE LA JOURNÉE 
ROUTE71, LE TOURISME
EN SAÔNE-ET-LOIRE
Animations___________________ 
- Divertiparc,
parc de loisirs insolite
- Office de tourisme
de Paray-le-Monial_____________________________
RENDEZ-VOUS : 15H 
DÉMONSTRATION CULINAIRE 
AVEC CÉDRIC POTHERAT, 
cuisinier et chef du service 
restauration au Département
de Saône-et-Loire.

  Producteurs du jour   
• GAEC du Charolais Bressan  

BOUHANS
u Producteur de bœuf. 
z Vente de bols de tripes.

• Les Jardins du Moulin
 ROMANÈCHE-THORINS
u Producteur de légumes bio.
z Vente de soupes
 et tartinades.

 MARDI 28 FÉVRIER 
THÈME DE LA JOURNÉE 
LES FROMAGES
Animations___________________
- La Bibliothèque départementale 
de Saône-et-Loire 
- Association Antipode_____________________________ 
RENDEZ-VOUS : 15H
DÉMONSTRATION CULINAIRE 
AVEC OLIVIER DUMORTHIER, 
chef au collège Jean Moulin de 
Montceau-les-Mines et Bintou 
Karamoto, apprentie cuisinière.

  Producteurs du jour   
• La Ferme de l’Amarante
 TRIVY
u Producteur de bœuf
 et de veau.
z Vente de sandwichs
 et de tartines.

• Les Jardins du Moulin
 ROMANÈCHE-THORINS
u producteur de légumes bio.
z Vente de soupes
 et tartinades.



 MERCREDI 1   MARS 
THÈME DE LA JOURNÉE 
LES VOLAILLES DE BRESSE 
Animations___________________ 
- L’office de Tourisme de la 
Bresse Bourguignonne
- L’Écomusée de la Bresse 
Bourguignonne
- Agrivalys, laboratoire 
départemental_____________________________
RENDEZ-VOUS : 9H30
ANIMATION AOP VOLAILLES 
ROULAGE ET EMMAILLOTAGE
15H : DÉMONSTRATION 
CULINAIRE AVEC ÉRIC MARTIN, 
chef du collège Jean Mermoz
à Chauffailles.

  Producteurs du jour   
• La Ferme de l’Amarante
 TRIVY
u Producteur de bœuf
 et de veau.
z Vente de sandwichs
 et de tartines.

• La Ferme des Robins
 LA CHAPELLE THÈCLE
u Producteur de porc.
z Vente de hot-dogs.

 JEUDI 2 MARS 
THÈME DE LA JOURNÉE 
LES OVINS ET LES BOVINS 
Animations___________________ 
- Le Lab71, site culturel du 
Département de Saône-et-Loire
- Le Pays Charolais Brionnais_____________________________
RENDEZ-VOUS : 15H
démonstration culinaire avec 
Sophie Rivollier, cheffe au collège 
Les Bruyères à La Clayette.

  Producteurs du jour   
• La Ferme des Robins
 LA CHAPELLE THÈCLE
u Producteur de porc.
z Vente de hot-dogs.

• Bresse Aquaculture
LA-CHAPELLE-SAINT-SAUVEUR
u Producteur de poissons.

 VENDREDI 3 MARS 
THÈME DE LA JOURNÉE 
LA VITICULTURE 
Animations___________________
- Le BIVB
(Bureau interprofessionnel des 
vins de Bourgogne) 
- Office de tourisme Chalon 
tourisme et évènements_____________________________
RENDEZ-VOUS : 15H
DÉMONSTRATION CULINAIRE 
AVEC STANISLAS BOYKENS, 
chef au collège Robert Doisneau 
à Chalon-sur-Saône

  Producteurs du jour   
• Bresse Aquaculture
LA-CHAPELLE-SAINT-SAUVEUR
u Producteur de poissons.

• Terre du Moulin Madame 
CHÂTENOY-LE-ROYAL

u Producteur de céréales
 et légumineuses.
z Vente de crêpes.

 SAMEDI 4 MARS 
Animation____________________
- musicale avec le groupe 
Chapeau l’Artiste _____________________________

  Producteurs du jour   
• Terre du Moulin Madame 

CHÂTENOY-LE-ROYAL
u Producteur de céréales
 et légumineuses.
z Vente de crêpes.
• Chèvrerie des Terres Chaudes
 LA BOULAYE
u Producteur de fromages
 de vache et de chèvre.
z Vente de glaces.

 DIMANCHE 5 MARS 
Animations___________________
- musicale avec le groupe 
Chapeau l’Artiste
- La Confrérie des Poulardiers® 
de Bresse _____________________________

  Producteurs du jour   
• Terre du Moulin Madame 

CHÂTENOY-LE-ROYAL
u Producteur de céréales
 et légumineuses.
z Vente de crêpes.
• Chèvrerie des Terres Chaudes
 LA BOULAYE
u Producteur de fromages
 de vache et de chèvre.
z Vente de glaces.



CONTACT PRESSE
DÉPARTEMENT DE SAÔNE-ET-LOIRE

Edwige Labruyère
Hôtel du Département - Rue de Lingendes CS 70126 

71026 Mâcon cedex 9 

07 85 11 87 78 
e.labruyere@saoneetloire71.fr
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