
 DOSSIER DE PRESSE

SALON INTERNATIONAL
DE L’AGRICULTURE
9 JOURS 100% SAÔNE-ET-LOIRE

POUR L’AGRICULTURE
LE DÉPARTEMENT AGIT !

saoneetloire71.fr

HALL 3 STAND K 148 
DU SAMEDI 24 FÉVRIER 
AU DIMANCHE 3 MARS 2024

9H À 19H - TOUS LES JOURS



Pour la 60e édition du Salon international de l’agriculture, le Département de Saône-et-
Loire fait les choses en grand : 122,5 m2 pour un stand 100% Saône-et-Loire pendant  
9 jours. André Accary, président du Département de Saône-et-Loire, Frédéric Brochot, 
vice-président chargé de l’agriculture et Élisabeth Roblot, vice-présidente chargée du 
tourisme lanceront officiellement les festivités lors de la journée Saône-et-Loire le lundi 26 
février 2024 à 11h30 

Avec 6 079 exploitations agricoles et 10 000 emplois directs, l’agriculture est un pilier de l’économie du département 
de Saône-et-Loire. Elle fait partie intégrante de son identité, contribue pleinement à sa notoriété avec nombre 
d’appellations de renommée internationale. Mettre en lumière ces appellations, les productions d’excellence, les 
savoir-faire des agriculteurs, éleveurs, viticulteurs, avec un stand propre à la Saône-et-Loire de plus de 100 m2, 
prend encore plus de sens cette année après la mobilisation du monde agricole sur les routes de France.

Comme l’année dernière, restaurant, bar à vins, boutique et animations vont tenir toutes leurs promesses et faire 
de ce rendez-vous incontournable une remarquable vitrine des productions françaises de Saône-et-Loire. La 
plus belle manière de témoigner le soutien du Département à l’agriculture locale, aux savoir-faire ancestraux, à 
cette excellence qui sont un atout précieux en terme d’image.

Lors de l’inauguration officielle du stand Saône-et-Loire le lundi 26 février, Bernard Lacour, président de la 
Chambre d’agriculture de Saône-et-Loire, sera présent aux côtés du président du Département André Accary 
pour fêter les 100 ans de la chambre.
 
Pendant toute la durée du Salon international de l’agriculture, 1er salon professionnel de France, l’ensemble des 
richesses territoriales de la Saône-et-Loire sera valorisé avec les partenaires touristiques et culturels ! 

SALON INTERNATIONAL DE L’AGRICULTURE
9 JOURS 100% SAÔNE-ET-LOIRE 
HALL 3 STAND K 148 DU SAMEDI 24 FÉVRIER AU DIMANCHE 3 MARS 2024

 Rendez-vous sur le stand
du Département de Saône-et-Loire
du 24 février au 3 mars
hall 3 stand K 148



COMPOSITION DU STAND

 ESPACE PRODUITS LOCAUX 
Démonstrations culinaires par les chefs cuisiniers 
des collèges du Département de Saône-et-Loire. 
Ils ont concocté leurs recettes avec des produits 
phares de notre territoire (du 26 février au 1er 
mars). 

 ESPACE RESTAURATION  
Retrouvez les bons produits de la Saône-et-
Loire sur une planche composée d’un bol de 
viande AOP bœuf de Charolles, d’une terrine 
de bœuf ou d’un bol de soupe dubarry ou 
butternut, d’un saucisson de bœuf, d’un 
fromage de chèvre AOP Mâconnais ou AOP 
Charolais et d’une note sucrée. 

 Boutique Maison du Charolais   
Gardez un bon souvenir de votre passage sur le stand grâce 
à la boutique de la Maison du Charolais. Vous y trouverez une 
cinquantaine de produits locaux, des souvenirs,  
à offrir ou pour se faire plaisir : boîte à meuh, miel  
et ketchup artisanaux, terrines etc. 

 ESPACE ATTRACTIVITÉ 

Découvrez les acteurs du territoire 
qui font la richesse de notre 
département. Avec la présence 
des offices de tourisme de Saône-
et-Loire, profitez au quotidien de 
nombreuses animations, d’un jeu-
concours et de la console photo. 
Enfin, laissez-vous prendre en photo 
dans un van au décor immersif !

 BAR À VINS :   
Les AOP Gourmandes de Saône-
et-Loire, ce sont de bons produits 
du terroir à rapporter à la maison.



LES TEMPS FORTS

SAMEDI 24 FÉVRIER  
Animations___________________
- Mission Tourisme du 
Département de Saône-et-Loire
- Laissez-vous prendre en photo 
dans un van au décor immersif !
_____________________________ 
Programme

t 11h30 : ouverture de 
l’espace restauration  
t Jeu-concours

• La mission Tourisme vous fait 
gagner des séjours en Saône-et-
Loire toute la semaine !

Lot 1 : 7 nuits à Diverti’Parc, parc 
de loisirs insolites de Saône-et-
Loire + une journée gauloise à 
Bibracte, une importante ancienne 
cité gauloise, sur les traces de 
Vercingétorix.
Lot 2 : 2 nuits dans une chambre 
d’hôtes + vol en montgolfière dans 
le Clunisois.
Lot 3 : 2 nuits dans une chambre 
d’hôtes en Bresse Bourguignonne.

 DIMANCHE 25 FÉVRIER 
JOURNÉE ROUTE 71,  
LE TOURISME 
EN SAÔNE-ET-LOIRE

Animations___________________
- Mission Tourisme du 
Département de Saône-et-Loire
- Laissez-vous prendre en photo 
dans un van au décor immersif !
_____________________________
Programme

t 11h30 : ouverture de 
l’espace restauration  
t Jeu-concours

• Route 71 : gardez la Saône-et-
Loire à portée de main !

Vous êtes en vacances en 
Saône-et-Loire ? Route71 
est l’application mobile 
indispensable à utiliser au 
quotidien pour avoir tout le 
département entre vos mains. 
Gratuite et téléchargeable sur 
Google Play et l’App Store, 
elle propose notamment 
une cinquantaine de circuits 
touristiques. Créer et 
personnaliser son propre 
itinéraire selon son profil et ses 
centres d’intérêt est désormais 
possible !

LUNDI 26 FÉVRIER
Animations___________________ 
-  Mission Tourisme du 
Département de Saône-et-Loire
-  Office de tourisme de Paray-
le-Monial
-  Office de tourisme du Grand 
Autunois Morvan
-  Laissez-vous prendre en 
photo dans un van au décor 
immersif !_____________________________ 

Programme 

t 11h30 : inauguration du 
stand, dévoilement du picto 71 
t 11h30 : ouverture de 
l’espace restauration
t Jeu-concours

Recette du jour
-  Alexia CHOMETTON, cheffe 
de cuisine au collège de 
Givry  et son apprenti Mathéo 
JOLY, vous concoctent leur ris 
d’agneau.

ACCUEIL DE SAÔNE-ET-LOIRIENS 
SUR LE STAND

Le Département de Saône-et-Loire 
offre à ses habitants l’occasion 
de passer une journée au Salon 
international de l’agriculture. Lundi 
26 février, une cinquantaine de 
Saône-et-Loiriens sont attendus 
sur place pour participer à 
l’inauguration du stand et partager 
un moment convivial. Deux jours 
plus tôt, samedi 24 février, agents 
et retraités du Département sont 
eux aussi invités le temps d’une 
journée, pour l’ouverture du Salon. 



MARDI 27 FÉVRIER

JOURNÉE BOVINS ET OVINS 
DE SAÔNE-ET-LOIRE
Animation____________________
-  Mission Tourisme du 
Département de Saône-et-Loire
-  Office de tourisme du Grand 
Charolais
-  Office de tourisme du Pays 
Charolais Brionnais
-  Laissez-vous prendre en 
photo dans un van au décor 
immersif !_____________________________ 
Programme 

t 11h30 : ouverture de 
l’espace restauration  
t Jeu-concours

Recette du jour
-  Frédéric DUBUISSON,  
chef du collège Anne Frank  
à Montchanin, vous concocte 
sa recette burger et son 
cromesquis d’escargots.

« Le salon de l’agriculture, c’est 
une occasion unique de mettre en 
avant le savoir-faire des cuisiniers 
et cuisinières des collèges. Ceux 
présents sur le salon représentent 
l’ensemble des professionnels 
de la restauration collective des 
collèges du Département de 
Saône-et-Loire. Avec 16 000 
repas produits par jour, ils ont 
tous à cœur de proposer à nos 
élèves une restauration de qualité 
élaborée avec un maximum de 
produits frais et locaux. Sur le 
salon, ils sont tous motivés et 
fiers de promouvoir leur métier 
et partager leur expérience au 
travers d’animations culinaires 
auprès d’un autre public ». 
Cédric Potherat, cuisinier et 
chef du service restauration 
au Département de Saône-et-
Loire.

MERCREDI 28 FÉVRIER

JOURNÉE VOLAILLES  
DE BRESSE
Animation____________________
-  Mission Tourisme du 
Département de Saône-et-Loire
-  Office de tourisme de 
Gueugnon
-  Office de tourisme et du 
thermalisme de Bourbon-Lancy
-  Laissez-vous prendre en 
photo dans un van au décor 
immersif !_____________________________ 
Programme 

La confrérie des Poulardiers® 
de Bresse vous révèle tout ce 
que vous devez savoir sur les 
fameuses volailles.

• Mais qui est -elle ?
Née le 16 décembre 1962, à 
l’initiative du sénateur maire 
de Louhans, Henri Varlot, avec 
l’appui de Michel Ducrot, qui 
en deviendra le Grand Maître, 
elle est issue de la volonté de 
défendre et faire respecter 
l’AOC obtenue en 1957, 
dans le respect des traditions 
bressanes. Dans les années 
1980, les deux Bresse (celle 
de Bourg et celle de Louhans) 
seront enfin totalement réunies 
au sein de la confrérie tout 
en conservant chacune leur 
chapitre.

t 11h30 : ouverture de 
l’espace restauration  
t Jeu-concours

Recette du jour
-  Gilles TAMBARIN, chef du 
collège en Bagatelle à Tournus, 
vous concocte sa fricassée de 
poulet de Bresse au vinaigre 
et ses goujonnettes de silure 
sauce Crémant de Bourgogne._____________________________

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec la modération.



JEUDI 29 FÉVRIER

JOURNÉE FROMAGES, 
BEURRE ET CRÈME DE 
SAÔNE-ET-LOIRE
Animation____________________
- Office de tourisme du Pays de 
la Bresse Bourguignonne
- Laissez-vous prendre en photo 
dans un van au décor immersif !
_____________________________ 
Programme 

Temps forts avec Agrivalys71, 
laboratoire du Département : 
espace VIP privatisé pour les 
rendez-vous professionnels

t 11h30 : ouverture de 
l’espace restauration  
t Jeu-concours

AGRIVALYS71, À LA RENCONTRE 
DES FILIÈRES AGRICOLES 
« Le Salon international de 
l’agriculture est important pour 
Agrivalys71, le laboratoire du 
Département de Saône-et-Loire. 
Être présent, c’est l’occasion 
de faire connaître ses activités, 
partager ses valeurs et valoriser 
le travail effectué pour lui 
apporter la reconnaissance 
qu’il mérite. Les rendez-vous 
professionnels proposés au 
SIA ont aussi pour objectif de 
développer nos relations.  
Nous rencontrons et 
échangeons avec de potentiels 
clients nationaux et européens, 
avec pourquoi pas, l’espoir de 
signer de nouveaux contrats ». 
Nathalie Pozzi, directrice 
d’Agrivalys71.

Recette du jour
-  Alexandre GOUGAUD, chef 
du collège Saint-Cyr à Matour, 
vous concocte sa noix de joue 
de porc au miel et au piment de 
Bresse._____________________________

VENDREDI 1ER MARS 

JOURNÉE DE LA VITICULTURE
Animation____________________
-  Mission Tourisme du 
Département de Saône-et-Loire
-  Office de tourisme Sud Côte 
Chalonnaise
-  Laissez-vous prendre en 
photo dans un van au décor 
immersif !

_____________________________ 
Programme 

Temps forts avec Agrivalys71, 
laboratoire du Département : 
espace VIP privatisé pour les 
rendez-vous professionnels

t 11h30 : ouverture de 
l’espace restauration  
t Jeu-concours

Dégustations de vins* de Saône-
et-Loire : Mâcon-Vergisson 
blanc Domaine Bourdon, Saint-
Véran les Plantes Vignerons des 
Terres Secrètes, Mercurey rouge 
le Balcon 2021 Domaine de la 
Luolle, Givry 1er Cru les Bois 
Gauthiers Domaine Sarrazin, 
Crémant de Bourgogne.

Recette du jour
-  Angélique NECTOUX, cheffe 
du collège René Cassin à Paray-
le-Monial, vous concocte son 
saucisson de bœuf au vin rouge 
et sa poire pochée safranée 
sur chantilly avec gaufre 
mâconnaise._____________________________

SAMEDI 2 MARS

Animation
-  Office de tourisme de Mâcon
-  Laissez-vous prendre en photo 
dans un van au décor immersif !

Programme 
t 11h30 : ouverture de 
l’espace restauration
t Vélo à smoothies
t Jeu-concours



BOVINS      
Le concours Charolais se déroulera  
le dimanche 25 février de 14h à 17h.

• AUMEUNIER HUGUES - DOMPIERRE-LES-ORMES 
• EARL DU GRAND MONETOIS - ÉCUISSES 
• EARL GAUDET FABIEN - MARLY-SUR-ARROUX 
• GAEC VINCENT PÈRE ET - OUDRY 
• MATEUIL GUILLAUME - OUDRY 
• MORIN FREDERIC - ST-VINCENT-LES-BRAGNY 
• EARL PLUCHAUD JULIEN - ST-VINCENT-LES- 
BRAGNY 

OVINS
Le concours Mouton Charollais se 
déroulera le lundi 26 février à partir  
de 14h30

• CHAPONNEAU PASCAL - UXEAU
• EARL BERNIGAUD BENOÎT- VAUDEBARRIER
• EARL DUCERT CLAUDE - MARTIGNY-LE-COMTE
• FENEON AMANDINE - AZÉ
• GAEC BERLAND LUC ET DENIS - VIRY
• EARL DE CHAMPAGNY - CHAMPAGNY-SOUS-

UXELLES
• GAEC ELEVAGE DUVERNE 

 SAINT-SYMPHORIEN-DE MARMAGNE
• GAEC GENEVOIS - DOMPIERRE-SOUS-SANVIGNES
• PORTERAT GUY - GRANDVAUX
• RENIER THIERRY - ISSY-L’ÉVÊQUE
• TISSIER FABIEN - UXEAU
• ELOY DIDIER - PIERRECLOS
• VESVRE KÉVIN - CHAMPLECY
• SCEA BARNOT - BARON

ENTREPRISES / PRODUCTEURS

• MAISON TRENEL FILS
CHARNAY-LÈS-MÂCON

• SALAISONS CHAMBADE 
CHALON-SUR-SAÔNE

• SARL FINE FOOD BOURGOGNES
LA CELLE-EN-MORVAN

• LAITERIE DE BRESSE 
VARENNES-SAINT-SAUVEUR

• FROMAGERS EN BOURGOGNE
VERDUN-SUR-LE-DOUBS

• LA GUYOTTE FERME BRESSANE SARL
FRONTENARD

• GAEC RIZET ET FILS
OUDRY

• SUPER U 
 PRISSÉ

• CHAROLLAIS VIANDES
PARAY-LE-MONIAL

• BOUCHERIE DE BEAUREGARD
GOURDON

• INTERMARCHE BOUCHERIE
DU TÉMÉRAIRE SAS KARMIN
CHAROLLES

• BOUCHERIE AU TENDRE CHAROLAIS
GIVRY

• GUILLOT COBREDA
CUISERY

• MAIRET SA - SIMARD

LES LOCAUX QUI CONCOURENT



CONTACT PRESSE
DÉPARTEMENT DE SAÔNE-ET-LOIRE

Edwige Labruyère
Hôtel du Département - Rue de Lingendes CS 70126 

71026 Mâcon cedex 9 

07 85 11 87 78 
e.labruyere@saoneetloire71.fr
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